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PAREA

MEDITERRANEAN SHARING

Mit Liebe und Leidenschaft



)
bo>f
-

8
<

PAREA

MEZEDES ZUM TEILEN

Wir empfehlen 2-3 Gerichte pro Person.

TO ®PATHTO ENONEI.

Essen verbindet.

Frisch & mediterran

MELITZANOSALATA 9,90 €

GeroOstete Aubergine | Fruhlingszwiebel |
Knoblauch | Kalamata-Oliven | Feta | Petersilie
| Zitrone

DAKOS PAREA

Gerostetes Thymian-Bauernbrot |
sonnengereifte Tomaten | marinierter
Schafskase | Kalamata-Oliven | duftende
Krauter

KARPOUZI 12,90 €

Wassermelone | Feta | Gurke | rote Zwiebel |
Minze | Limette

KATSIKISIO 14,90 €

Karamellisierter Ziegenkase | Variation von
Blattsalaten | Rote Bete | Orange | Walnuss |
Thymianhonig-Vinaigrette

13,50 €

Warm & aus dem Meer

KOLOKITHOKEFTEDES

Knusprige Zucchini-Feta-Pflanzerl |
griechischer Joghurt | Zitrone | Dill | Minze

FETA SE FYLLO 14,90 €

Zwei knusprige Filo-Packchen mit Feta |
griechischer Thymianhonig | gerdsteter Sesam
| Frisée | Birnensenf

SYKA GEMISTA

Ofenwarme Feigen | cremiger Feta |
Thymianhonig | gerdstete Walnusse | Minze

THALASSA 16,90 €

Zart gebratener Oktopus & Calamari | Orange
| Fenchel | Rote Bete | frische Krauter |
ger@stete Mandeln | Zitrus-Olivendl

GARIDES STI SKARA

Vier Black Tiger Garnelen im
Schmetterlingsschnitt | Knoblauch |
mediterrane Krauter | natives griechisches
Olivendl extra

13,90 €

12,50 €

16,90 €

4 )
COCKTAILS - JE 9,00 €
SANTORINI GIN PORNSTAR MARTINI GRANATAPFEL-LIME-EISTEE
Gin | Zitrone | Holunder | Tonic Wodka | Maracuja | Vanille | Granatapfel | Limette | Schwarztee |
Water | Rosmarin Limette | Prosecco Soda
- J

DAZU EMPFEHLEN WIR

PSOMI

5,90 €

Unsere wechselnde Auswahl besonderer Brotsorten - persdnlich am Tisch prasentiert

BITTE BEACHTEN: WIR AKZEPTIEREN KEINE KREDITKARTEN.

Als kleiner Betrieb haben wir uns bewusst fur diese Zahlungsregelung entschieden. Vielen Dank flr lhr Verstandnis.

FRISCH. BEGRENZT. EHRLICH.

Preise inkl. MwSt. | Allergene auf Nachfrage
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KYRIA PIATA & GLYKA

HAUPTGERICHTE & DESSERTS

Hauptgerichte

Hauptgerichte

KRITHAROTO ME GARIDES 24,90 €

Cremige Orzo-Nudeln | Black Tiger Prawns |
Zitrone | WeilBwein | Parmesan | geschmorte
Kirschtomaten | Dill |
Zitronen-Thymian-Pangrattato | knusprige
Kapern

MELITZANA PSITI 19,00 €

Im Ganzen gerostete Aubergine | geflllt mit
Tomaten | Feta | Petersilie | Minze | duftende
Krauter | natives griechisches Olivendl extra

KALAMARAKIA TIGANITA

Knusprig frittierte Calamari |
Dill-zitronen-Kartoffeln | griechischer
Krauterjoghurt | Zitronen-Knoblauch-Aioli |
frische Krauter

22,00 €

LAVRAKI FILETO

Gegrilltes Wolfsbarschfilet |
Zitronen-Krauter-Kartoffeln | mediterranes
GemuUse | Ladolemono | Dill | Kapern

23,00 €

SOUVLAKI KOTOPOULO

Gegrilltes Hahnchen | warme Pita |
Zitronen-Krauter-Joghurt | Gurke | eingelegte
rote Zwiebel | Dill | Petersilie

20,00 €

SulSer Abschluss

FYSTIKI
9,00 €
Pistazien-Tiramisu | Mascarpone |

Pistaziencreme | gefriergetrocknete
Erdbeeren

GIAOURTI ME MELI
7,00 €

Griechischer Joghurt | griechischer Honig
| gerdstete Nusse | Trauben

TO ®PAT'HTO ENONEI.

Essen verbindet.

BITTE BEACHTEN: WIR AKZEPTIEREN KEINE KREDITKARTEN.
Als kleiner Betrieb haben wir uns bewusst fur diese Zahlungsregelung entschieden. Vielen Dank fur Ihr Verstandnis.

FRISCH. BEGRENZT. EHRLICH.

Preise inkl. MwSt. | Allergene auf Nachfrage




