
SPEISEKARTE
APERITIF
Glas Bellini ("Käfer" 0,1 l) – 6,00 €

AMUSE BOUCHE
Aufgeschäumte Basilikumbutter & Brot – 4,50 €
(A, G)

VORSPEISEN
Rucola-Salat mit ummanteltem Schafskäse – 12,50 €
Karamellisierte Walnüsse, Granatapfel, Birne &
Honig-Thymian-Dressing
(G, H)

Babyspinat mit karamellisiertem Ziegenkäse – 14,50 €
Walnüsse, Granatapfel & Birne
(G, H)

Antipasti Verdure – 12,00 €
Verschiedenes Gemüse in Öl, Knoblauch & Kräutern, dazu
Brot
(A)

Cocktail di Gamberi – 14,50 €
Zarte Garnelen mit hausgemachter Cocktailsauce
(B, C, G)

Tatar di Gambero – 16,50 €
Garnelen, Minze, Wakame & marinierte Tomaten
(B, F, H)

PASTA
Pappardelle al Ragù – 22,00 €
Frisch geschmortes Bio-Rind, Rotwein, Knoblauch, Sellerie
& Karotte
(A, G, L)

Carbomamma – 17,00 €
Ei, Guanciale & Parmesan
(A, G)

Crazy Marzano Gnocchi – 15,50 €
Marzano-Tomaten, Zitrone, Pfeffer, Knoblauch, Olivenöl &
Basilikum
(A, G)

FLEISCH
Saltimbocca alla Romana – 24,50 €
Kalbfleisch, Salbei & Serrano, dazu Brokkoli und
Siglindenkartoffeln
(A, G)

Sous-Vide-Rippen mit Siglinden-Kartoffeln – 26,00 €
In goldbrauner Berchtesgadener Butter angebraten
(G)

FISCH
Branzino auf Fregola Sarda – 25,00 €
Sahne, Parmesan, Zitronenpfeffer & Weißwein
(A, F, G)

VEGETARISCH / VEGAN
VEGI Bowl Buddha – 18,00 €
Wakame, Avocado, Kichererbsen, Gurke, Quinoa, Salat,
Sesam, eingelegte Karotte & Sriracha
(F, H, Sesam)

DESSERTS
Chocolat Soufflé – 9,50 €
Joghurt, Rotweinpflaumen, Zwetschgen, eingekocht in
Rotwein mit Zimt, dazu Vanilleeis
(A, G)

(A, G)

Tiramisu Classico – 8,50 €
(A, G, H)

Empfehlung:
Genießen Sie Ihr Dessert mit einem prickelnden
Dessertwein.
Fragen Sie unser Service-Team!

Jeder weitere Brotkorb: 3,50 €
Wir möchten, dass Sie sich zurücklehnen, genießen und einen Abend erleben,
der leicht und besonders ist.
Wir akzeptieren EC-Karte und Bar, keine Kreditkarten.
Allergene bitte vor der Bestellung mitteilen – sagen Sie uns direkt, was geht
und was nicht.

Pasta la vista, Baby.


